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A . . kann man auch mit Zuckermasse an- Haupt-Arbeitsmaterial bestellt sie in-
Tortenmessen sind in Grofibritannien 'o, jo," pishrush, Serviettentechnik, - zwischen im Internet. Frither habe ich
und den Versinigten Staaten feste Aquarell, Schablonendruck und natilr-  es selbst aus Gelatine, Glucose und Pu-
Anlaufpunkte fiir Leckermauler und lich das Modellieren®, erklart Bettina derzucker angemischt. Man kann auch

Schliephake-Burchardt. Marshmallows auflisen und mit Puder-
Astheten. Jetzt bekommen auch Wihrend sie er- zucker vermengen.®

deutsche Fans des siiBen Handwerks ~ #hlt, B’:m sie ei- fome zuocdkﬂinhe'-'ﬂ Mﬂfg&m Hﬂliljmn
e : ] nen Batzen wei- rmen oder als Torten ausrollen,
ihre Leistungsschau: In Hamburg chen Fondant kunterbunt einfarben oder bemalen.

treffen sich Kiinstler, die aus zwischen ih-

Fondant, Marzipan,
Buttercreme & Co.Verlockendes
schaffen.

Hamburg - Filigraner Rilschen-
schmuck und zerbrechliche Bliiten,
kunterbunte Muster und detailreiche
Malereien, dralle Figuren und luftige
Strukruren: .Bei der Tortendekoration
ist alles moglich®, sagt Bettina Schlie-
phake-Burchardt von Betty’s Sugar-
dreams. Seit 16 Jahren zaubert die Ham-
burgerin in ihrem Atclier traumbhafie
Kuchen und Torten. Auf der .Torten-
show® am kommenden Sonnabend und
Sonntag, 24. und 25. Oktober 2009, zei-
gen sie und ihre Kollegen im Movenpick
Hotel Hamburg ihre essbaren Kunstwer-
ke von Klassik bis Pop Art. In Vortri-
gen erkldren sie die ersten
Handgriffe und die hohe
Schule.  Auferdem
stellt die Konditorin Wy
ihr Buch .Bettys Su- :
gardreams Motivi-
orlen. Tortende- '
koration & Co.
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Alle Techniken,
die ein Bastel-
geschaftan-
hietet,
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Nach ein paar Tagen ist sie hart wie
Porzellan. So halten die stifien Triu-
me linger als Sahnewolken, Kro-
kantgitter, Schokoladenblittchen
und Marzipanréschen - wenn sie
es denn sollen. .Das Schéne an ei-
nem dekorierten Kuchenistja, dassman
sich dariiber freut und vielleicht ein Foto
macht. Dann isst man ihn auf, und
nichts steht herum und staubt ein. Das
ist ein groBer Vorteil gegeniiber vielen
anderen selbst gemachten Geschen-
ken®, sagt Beitina Schliephake-Bur-
chardt mit einem Augenzwinkern.

Wer Preunde und Verwandte mit sii-
Ben Kunstwerken begeistern méchte,
findet auf der . Tortenshow™ Inspiration,
Anleitung, Werkzeug und Ingredienzicn.
Erfuhrene  Hobbykonditoren kSinnen
sich zudem in sieben Kategorien mes-

sen. ,Wie ich die Kollegen und viele
Mitglieder unserer Internet-Fo-

ren kenne, wird das Niveau
ziemlich hoch sein, so
dass Besucher wirklich
etwas  geboten be-
kommen®, kiindigt

. Bettina Schliepha-
3 ke-Burchardt an.
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11-18 Unr. Sonntag. 25. O%

tober, 11-17 Uhr, Méavenpick

Hotel Hamburg, Stem-
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